Speiseplan vom 07.07.2025-13.07.2025

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Montag Kohlrabi in PetersiliensoRe”’ Tomatencremesuppe’ Kohlrabi in PetersiliensoRe”’
mit Wiirfelschinken®™ &1 Milchreis’ mit Rihrei® 4
e Salzkartoffeln Salzkartoffeln
O Tropischer Fruchtcocktail O Tropischer Fruchtcocktail O Tropischer Fruchtcocktail
Dienstag Schweinegeschnetzeltes mit Hahnchenbrustfilet Cannelloni Ricotta- Spina‘cl’7
Champignons, Spéitzlel’3 fruchtige Currysofde }’%; in heller SoRe’”’
Gemischter Salat > Gemtusereis h Gemischter Salat
O Latte Macchiatocreme”’ O Latte Macchiatocreme’ O Latte Macchiatocreme’
Mittwoch Aufgrund von Bauarbeiten in der Kuche, gibt Hochzeitssuppe3 " Hochzeitssuppe3
es am 09.07 nur zwei Menus! mit Fleischkl6f3chen >
Wir bitten um Verstandnis © O Schokoladenpudding7 O Schokoladenpudding7
Donnerstag Paniertes Schweine Cordon Bleu'® Uberbackenes Hahnchen Sellerieschnitzel**
Butterbohnen, helle Sofe!” ey mit pikanter Tomatensofie A Butterbohnen, helle SoRe!”
Petersilienkartoffeln > ‘{‘é;{ Petersilienkartoffeln T Petersilienkartoffeln G
O Grieﬁspeisel’7 mit Saft O GrieRspeise”’ mit Saft O Grieﬁspeisel’7 mit Saft
Freitag Matjesfilet*” mit Krauterremoulade’ Gegrilltes Seelachsfilet "Tomate-Krauter" Schnitzel Valess "Toskana"
Bratkartoffeln®™ SchnittlauchsoRe'”’, Kaisergemiise Bratkartoffeln®™ »
Bunter Eisbergsalat s Salzkartoffeln Bunter Eisbergsalat
O Beerenquark7 O Beerenquark7 O Beerenquark7
Samstag Bratwurst Asiatische Gemusereispfanne & 1 Asiatische Gemusereispfanne
A mit Kartoffelsalat' (kalt) mit Hihnchen ’ng? mit veg. Nuggets'
O Himbeergriitze mit Sahnetupfen’ O Himbeergriitze mit Sahnetupfen’ ] O Himbeergriitze mit Sahnetupfen’
Sonntag Putenbraten mit Krauterkruste Hahnchengeschnetzeltes'”’ Gemuseragout
Mischgemiise in Rahmsofie’ mit Bandnudeln' E\%‘i} Al Salzkartoffeln >
Salzkartoffeln rg? Tomatensalat ¥
O Salzkaramellcreme’ ) O Salzkaramellcreme’ O Salzkaramellcreme’
Vegetarisch » Allergene: Erdnusse ° Senf 10 Zusatzstoffe: geschwefelt © mit einer Zuckerart und StRungsmittel i
Fisch - Glutenhaltige Getreide !  Sojabohnen © Sesamsamen 1 mit Farbstoff 2 geschwarzt f enthalt eine Phenylalaninquelle ¥
Geflugel ’\'gﬁ Krebstiere 2 Milch 7 Sulfite 12 mit Konservierungsstoff gewachst 9 mit Nitritpokelsalz ™
Rindfleisch ‘H Eier 3 Schalenfriichte & Lupinen 13 mit Antioxidationsmittel ¢ mit Phosphat " mit Nitrat "
Schweinefleisch &7 Fische 4 Sellerie 9 Weichtiere 14 mit Geschmacksverstarker 9 mit SURuUNgsmittel |

Die Diatmahlzeiten wird entsprechend den Kohlenhydrateinheiten portioniert
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