Speiseplan vom 18.08.2025-24.08.2025

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Montag Konigsberger Klopsel’10 Wirstchengulasch mit Gemuseinlage Vegetarische Kénigsberger Klopse1’3’6’9
G in KapernsoRe"’ Nudeln K\ in Kapernsoe®’
Salzkartoffeln b Salzkartoffeln
O Apfelmus O Apfelmus O Apfelmus
Dienstag Aufgrund von Bauarbeiten in der Kiiche, gibt Hochzeitssuppe® Hochzeitssuppe®
es am 19.08 nur zwei Ments! # mit Fleischklé6fichen
L TPl &
Wir bitten um Verstéandnis ®
O O Schokoladenpudding7 O Schokoladenpudding’
Mittwoch - Bratwurst Torteliniauflauf' mit & 1 Gemischter Salat mit Ei° und Kise’
T Kartoffelsalat®’ Tomate- Mozzarella” und TomatensoRe kleines Brétchen' und CocktailsoRe’
O Fruchtjoghurt’ Kirsch-Banane O Fruchtjoghurt’ Kirsch- Banane O Fruchtjoghurt’ Kirsch- Banane
Donnerstag Schweinegeschnetzeltesl’7 mit Paniertes Hahnchenschnitzel! Kasespatzle mit Rahmchampignons
Y Champignons, Spatzle"® mit CurrysoRel””'®, Mischgemiise b Gemischter Salat
Gemischter Salat Salzkartoffeln .
O Heidelbeerquarkspeise7 O Heidelbeerquarkspeise7 O Heidelbeerquarkspeise’
Freitag Bratkartoffeln®™ Uberbackenes Wildlachsfilet"’ mit Tomate Gebratener Feta®’ mit
s mit Heringsdippe"“’10 helle SoRe’, Tomatensalat . Knoblauchspinat und Bratkartoffeln
Tomatensalat Bratkartoffeln - Tomatensalat
O Zitronencreme’ O Zitronencreme’ O Zitronencreme’
Samstag Spinatauflauf "Florentin" "> Hollandischer Wurzeleintopf ? Spinatauflauf "Florentin" 13,79
mit Kartoffeln, Schinken, Bechamelsofe mit Rauchfleisch®™ 5o mit Kartoffeln und Bechamelsofie
O GrieRspeise"”’ mit Saft o GrieRspeise'” mit Saft O GrieRspeise”” mit Saft
Sonntag Schweinenackenbraten Hotzenwéalder Kartoffelgratins’7’rl Bra‘clingl’6
mit Apfel- ZwiebelsoBe®’, Mischgemiise (Auflauf mit Pilzen und Schinken) mit Apfel- ZwiebelsoRel”, Mischgemiise
Y Stampfkartoffeln &5 & Stampfkartoffeln
O Karamellpudding’ O Karamellpudding’ O Karamellpudding’
Vegetarisch ,f’r Allergene: Erdniisse ° Senf 10 Zusatzstoffe: geschwefelt © mit einer Zuckerart und StGRungsmittel i
Fisch =~ Glutenhaltige Getreide '  Sojabohnen ®  Sesamsamen ' mit Farbstoff geschwarzt f enthalt eine Phenylalaninquelle ©
Gefliigel ﬁ"r"! Krebstiere 2 Milch 7 Suffite 12 mit Konservierungsstoff b gewachst 9 mit Nitritpokelsalz ™
Rindfleisch "% Eier 3 Schalenfriichte 8 Lupinen 13 mit Antioxidationsmittel ¢ mit Phosphat " mit Nitrat "
Schweinefleisch &7  Fische 4 Sellerie 9 Weichtiere 14 mit Geschmacksverstérker 4 mit StiRungsmittel |

Die Didtmahlzeiten wird entsprechend den Kohlenhydrateinheiten portioniert



